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    鄉村麵包            永福海岸的麵包均為無蛋、奶、油的純素麵糰  訂購人:
	品名
	價格
	數量
	合計

	雜糧麵包(素)
	 80元
	
	

	葡萄乾核桃雜糧(素)
	100元
	
	

	核桃歐式雜糧(素)
	100元
	
	

	迷迭香核桃雜糧(素)
	100元
	
	

	香蒜雜糧(奶素)
	100元
	
	

	芭蕉核桃雜糧(素)
	120元
	
	

	起士德腸雜糧(葷)
	120元
	
	

	香草乾酪雜糧(奶素)
	120元
	
	

	紅豆雜糧(素)
	120元
	
	

	香蒜起士雜糧(奶素)
	140元
	
	

	蕃茄起士雜糧(奶素)
	140元
	
	

	酸筍起士雜糧(奶素)
	140元
	
	

	辣椒起士雜糧(奶素)
	140元
	
	

	椰子紅豆雜糧(蛋奶)
	140元
	
	

	義式硬餅乾(蛋素)
	100元
	
	

	巧克力餅乾(蛋奶素)
	100元
	
	

	核桃餅乾(蛋奶素)
	100元
	
	

	永福手工洛神果醬(素)
	200元
	售完 
	

	永福手工海鹽(古法)
	120元
	
	

	運費
	150元
	
	

	
	
	總計:
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       鄉村麵包

手工製作，材料天然，不使用酥油、乳化劑、益麵劑、防腐劑等化學添加物，宅配寄送，每箱運費/150元滿2400元免運費。訂購電話：0952003277孫小姐Email：flecksun7@gmail.com
匯款郵局700 帳號00012050087686 戶名:孫珮芳 




麵包可以這樣吃:


將麵包切厚片噴水後放入電鍋,用少許水(約15cc.)蒸3分鐘食用,就可吃到香Q有嚼勁的麵包 ,也可噴水後放入烤箱烘烤(150℃約5分鐘),就可吃到外酥內軟的麵包.也可以噴水後用微波爐加熱1-2分鐘,視功率調整.





隔日吃不完的麵包:


可以切片,用塑膠袋或保鮮盒分裝好,放在冷凍庫中保存,1個月不會變味,食用前解凍再依前述的方法加熱麵包,就會像剛出爐的一樣美味 .      

















包包.








